
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

おらほ通信発行元 ： 湯楽里館  編集：竹之内 

 

〒389-0505長野県東御市和３８７５番地／TEL：０２６８-６３-４１２６／HPアドレス http://www.tomi-kosya.com 

※おらほ通信内の記載価格は全て税込みです 

※おらほ通信内のイラストは全てイメージとなります 

毎週月曜日はポイント２倍 

営業時間１０：００～２２：００ 
(最終入館受付 ２１：１５) 

※３／１(金)より通常営業時間となります 

 

休館日 毎週水曜日 
※３／２０(水)は通常営業いたします 

３月のポイント３倍デー 
８日(金)・１４日(木)・２６日(火) 

 

今月は 

３／１５ 

３／２６ 
(火) 

花ちらし丼 
蛤ミニうどん 
茶碗蒸し 

香の物、デザート 

３／３ 
(日) 

円 

～東御のお酒を楽しむお食事プラン～ 

ご予約・お問い合わせ 
湯楽里館フロント  

0268-63-4126 

無料送迎 
乗車 4名様から 
片道３０分圏内 

※必ず 1グループにつき 
ワイン 1本ご注文ください 

※２名様～１０名様まで 

 

【お食事】 
お一人様 

円 

●オードブル２種 
 ・マグロのたたき風カルパッチョ 春菊のソース 
 ・りんご＆胡桃入り豚肉のパテ ブルーチーズ入りサラダ添え 
●鶏肉と根菜のポトフ 粒マスタード添え 
●鴨のロースト みかんソース  ●バゲット  ●本日のデザート 

４名様～２５名様まで 

 

３／２３(土) 
   ２４(日) 

あせも、荒れ性、うちみ、くじき、肩のこり、神経痛、しっしん、しもやけ、痔、冷え症、 

腰痛、リウマチ、疲労回復、ひび、あかぎれ、産前産後の冷え症、にきび 

 

品種：ピノ・ノワール ／ 赤 ミディアムボディ 
祢津地区産ピノ・ノワールから造られた赤ワイン。 
赤系果実やドライフルーツ樽由来のほのかなアロマ。 
タンニンも控えめで上品なワインです。 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

Ｈ Ｐを 

チェック！ 
←←← ※湯楽里館内物産ショップほか、全国のスーパー、酒販店等で順次発売予定。 

 

 

巨峰とナガノパープルの 
色合いが鮮やかで 
ほのかな果実の甘みが 
ほっとするワインです 

イチゴのニュアンスと 
旨みが広がるどんな料理にも 
合わせやすいワイン 

フレッシュなライチの香りや 
バラの花びらの甘い香りが 
印象的な華やかなワイン 

 

 
 

 

 

 
 

 

 
 

“olahobeer” 
で検索！ 

 

 


